ROSE

2025
D.O. Ca. Rigja

VARIEDAD DE LA UVA

Garnacha tinta

GRADOS 13,4°
Acidez total 6.0

pH 3,04

ARMONIA

Este vino armoniza bien con pescados,
mariscos, pastas y arroces.

TEMPERATURA
DE SERVICIO
Entre 8°y 12°C.

ATRIBUTOS
GUSTATIVOS

Vino color asalmonado, brillante y vivaz.
En nariz presenta intensos aromas
frutales. En boca es fresco, elegante y
equilibrado, con un final pleno de
sensaciones acidas agradables.

CONTIENE SULFITOS

HEREDEROS DEL

MARQUES ™ RISCAL

W& 1858

CARACTERISTICAS

De vifias viejas de garnachas de Elciego de mas de
50 afios. Vino de color asalmonado, frutal, elegante
y equilibrado, pleno de tension con una acidez muy
marcada que invita a beber por su frescura y
verticalidad. XR Rosé es el primer vino de Marqués
de Riscal que se incorpora a la nueva gama de
productos que nacié hace unos afios con la
presentacion de XR Reserva y que se caracterizan
por ser fruto de la singularidad que ofrecen los
vifiedos y la uva seleccionada.

COSECHA 2025

El mes lluvioso de octubre de 2024 y las temperaturas
moderadas registradas en noviembre permitieron que
las hojas se mantuvieran en la vifia, favoreciendo una
adecuada acumulacién de reservas para el afo 2025.
Si bien estas condiciones se vieron reforzadas por un
invierno suave y con escasas heladas, la brotacion no
se adelantd y comenzo6 el 8 de abril (cuatro dias
después de la media).

Desde la brotacion y hasta el envero, el paso de
sucesivas borrascas propicié un buen desarrollo
vegetativo. No obstante, los viticultores tuvieron que
intensificar la lucha contra el mildiu para salvaguardar
una cosecha ya limitada, consecuencia de las sequias
del afio anterior.

Estas precipitaciones, sin embargo, permitieron a las
cepas mantener un estado vegetativo adecuado frente
a un mes de agosto especialmente calido,
favoreciendo un envero homogéneo en torno al 2 de
agosto, seguido de una maduracion lenta.

Finalmente, una climatologia idénea durante la
vendimia -iniciada el 11 de septiembre- permitid
aguardar una buena madurez fendlica en cada
parcela, preservando la frescura y la sanidad de la uva
hasta la finalizacion de la cosecha, el 17 de octubre.
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