
Sublimme es un vino espumoso fresco y joven, 
elaborado con uva Sauvignon Blanc de viñedos viejos de 
Marqués de Riscal en Rueda. Sus burbujas pequeñas y 
persistentes aportan gran finura y elegancia, realzando el 
carácter vibrante y aromático de esta variedad.

Elaborado mediante doble fermentación natural y 
crianza sobre lías, Sublimme procede de viñedos donde 
la bodega cultiva la viña siguiendo métodos de 

agricultura regenerativa.

Es el compañero ideal para mariscos y ostras, sushi y 
cocina asiática, aperitivos y tapas, quesos suaves y 
postres ligeros. También resulta perfecto para disfrutar por 

sí solo, bien frío, como aperitivo o en momentos de 
celebración.

CONTIENE SULFITOS




